
Descripción: El mosto se fermenta a una temperatura máxima de 28°C. Después de la fermentación, el vino se traslada a
barricas de roble para madurar lentamente durante 12 meses, seguido por otros 12 meses de crianza en botella antes de su
lanzamiento. Rojo rubí profundo, notas de hoja de tabaco y vainilla fresca en nariz. Vino de cuerpo medio, estructurado y
equilibrado. Ideal con carnes rojas y blancas, aves de corral, pastas y quesos curados.

Lagunilla Crianza

Vino Tinto

Rioja

lgc89x

Maruqés de la concordía family wines

IVA del 21 % incluido

 0.00€

Catalogado. Sin existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 13.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 03.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el
producto. La venta está prohibida a menores de 18 años.La Branca es una tienda de venta de vinos, cava, licores, cervezas, vermuts,
aperitivos y otros. Ofrece venta de botellas por unidad (picking) con descuento especial para hostelería y descuentos en compra de por
cajas. La Branca Store SL (B66627985), Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Muy cerca de Sitges, Vilafranca del
Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella.. https://www.la-branca.com Online desde 2015-2024.


