
Descripción: Vendimia  La primera semana de septiembre se hace la recogida de la uva.   Elaboración  Se vendimia a
últimas horas del día, casi entrando en la noche, para conservar todas las características aromáticas fruto de un cambio
térmico con diferencias de más de 20ºC entre el día y la noche. Fermentamos a una temperatura controlada de 18ºC durante
10 - 12 días y posteriormente maceramos el vino con sus pieles durante aproximadamente 20 días más para conseguir
golosidad, estructura, aroma y color.   Nota de Cata  Color cereza picota. En nariz delicado y complejo. Con predominio a
frutos rojos y negros, como la frambuesa y los pétalos de rosa. Notas de sotobosque. Entrada potente en boca aunque
posteriormente amigable y fácil de beber.

Garrí Tinto Syrah

Vino Tinto

Concà de Barberà
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Vins Petxina

IVA del 21 % incluido

 0.00€

Catalogado. Sin existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 06.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el
producto. La venta está prohibida a menores de 18 años.La Branca es una tienda de venta de vinos, cava, licores, cervezas, vermuts,
aperitivos y otros. Ofrece venta de botellas por unidad (picking) con descuento especial para hostelería y descuentos en compra de por
cajas. La Branca Store SL (B66627985), Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Muy cerca de Sitges, Vilafranca del
Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella.. https://www.la-branca.com Online desde 2015-2024.


