Descripcié: El jabali es un mamifero artiodactilo (del griego artios, “par” y daktylos, “dedo”, es decir, que sus extremidades
terminan en un nimero par de dedos. Compensa su mala vista con el olfato. Senglar es un crianza, elaborado 100% con
variedad Syrah. Maceracion a 10°C y fermentado entre 15° C y 20° C. Tiene una crianza de seis meses en barrica de roble
francés, y reposa en botella un minimo de dieciocho meses més. Su color es de una lagrima muy densa y persistente, con
una capa muy alta. Del color rojo de las tejas muy intenso. Su tacto es la humedad. Las manos no reconocen su cuerpo,
solo el gusto refinado, porque el aroma es poco intenso, sin necesidad de oxigenarlo. Pegado a la cicatriz del buen sabor,
una pizca de torrefacto y de toffe. Especiado con un fondo de clavo y de pimienta, la cena o la comida cobran un sentido.
Tiene un paso suave, tanico, agradable y muy calido. Se diria de algodén todo por dentro, como Platero. Se percibe
fielmente la crianza en barrica de roble, al final de la boca. El postgusto persiste intenso y de bellota. Es un vino que
amalgama muy bien la cocina guisada y el fuego de la brasa. Ideal para ciervo, jabali y cazuelas de trozo. Aconsejable



La Branca

Finca del Senglar
Mas Ramoneda

Vi Negre
Costers del segre

Descatalogat. Sense existencies

IVA del 21 % inclos

Graduacio: 14.5°
Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a dia 06.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existencies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el
producte. La venda esta prohibida a menors de 18 anys. La Branca és una botiga de venda de vins, cava, licors, cerveses, vermuts,
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per
caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrd, Barcelona. Molt a prop de Sitges, Vilafranca

del Penedes, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.




