
Descripció: espués de una cuidadosa fermentación a temperaturas no superiores a 28°C, el vino se conserva en depósitos
durante 12 meses para su estabilización. El vino es envejecido en barrica de roble y botella después de un período total de
36 meses antes de su lanzamiento. Aromas terrosos. Frescas y suaves notas de frutas rojas del bosque en equilibrio con
roble y especias. Redondo y potente, muy aromático y con un postgusto persistente. Ideal con asados, ternera, cordero,
piezas de caza, pastas y salsas de tomate.

Lagunilla Reserva

Vi Negre

Rioja

atbokq9s39o

Maruqés de la concordía family wines

IVA del 21 % inclòs

 0.00€

Catalogat. Sense existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 13.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 07.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el
producte. La venda està prohibida a menors de 18 anys. La Branca és una botiga de venda de vins, cava, licors, cerveses, vermuts,
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per
caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Molt a prop de  Sitges, Vilafranca
del Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.


