
Descripció: Vendimia  La primera quincena de septiembre se hace la recogida de la uva.   Elaboración  Se vendimia por la
noche y durante las primeras horas del día para que la uva no sufra ningún tipo de oxidación a causa de las elevadas
temperaturas que sufre la zona durante el día. Su elaboración es muy cuidadosa debido a las propias características de la
variedad. Fermentamos a una temperatura controlada de 16ºC durante 10 - 14 días para resguardar los aromas.   Nota de
Cata  Color Amarillo muy pálido, debido a su juventud. En nariz presenta aromas de frutas blancas y tropicales, perfumado y
fresco. En boca es suave, afrutado, con un final asiduo que refuerza la frescura. 

Garrí Viognier

Vi Blanc

Concà de Barberà

8437005222731

viognier

Vins Petxina

IVA del 21 % inclòs

 7.90€

Catalogat. Sense existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 13.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 03.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el
producte. La venda està prohibida a menors de 18 anys. La Branca és una botiga de venda de vins, cava, licors, cerveses, vermuts,
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per
caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Molt a prop de  Sitges, Vilafranca
del Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.


