
Descripción: Desde 1946 la familia MASCARÓ se ha preocupado de controlar la calidad de sus productos a lo largo de todo
el proceso de elaboración, desde el viñedo hasta el embotellado.  El vino que utilizamos para elaborar este vermut es de la
variedad Parellada y procede de nuestra finca “Mas Miquel”, antiguamente propiedad de los monjes del vecino Monasterio
Cisterciense de Santes Creus (Tarragona).  Para la elaboración de este vermut hemos utilizado holandas de la variedad
Ugni Blanc envejecidas en las soleras de Narciso Mascaró, fundador de MASCARÓ, y que era conocido familiarmente como
“Siset”.  El gusto amargo y el aroma característicos del vermut los aporta un conjunto de botánicos entre los que
encontramos el ajenjo, del género artemisa, el enebro y la naranja, entre otros.  CATA  Brillante y nítido de color caoba con
reflejos anaranjados. Aspecto límpido y brillante. En nariz presenta notas de hierbas aromáticas, regaliz y un ligero toque
balsámico. Buena intensidad en boca con un excelente equilibrio entre acidez y amargor. Con un punto dulce de entrada,
ligero toque amargo y elegante final. Intenso, largo y fresco gracias a los toques cítricos.

Siset Vermut

Vermut Rojo

Catalunya

8423426000829

Mascaró

IVA del 21 % incluido

 8.95€

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 70 cl
Peso aproximado: 1.50 gr

Precio orientativo a día 30.04.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el
producto. La venta está prohibida a menores de 18 años.La Branca es una tienda de venta de vinos, cava, licores, cervezas, vermuts,
aperitivos y otros. Ofrece venta de botellas por unidad (picking) con descuento especial para hostelería y descuentos en compra de por
cajas. La Branca Store SL (B66627985), Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Muy cerca de Sitges, Vilafranca del
Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella.. https://www.la-branca.com Online desde 2015-2024.


