La Branca

Gaudiana Blanc de blancs
Pinord
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Vi Blanc
Penedeés

Catalogat. Hi ha existéncies

3.90€

IVA del 21 % inclos

Graduacio: 11.0°
Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Descripcio: ARIEDADES Macabeo, Muscat, Parellada, Xarel-lo ELABORACION Una vez entra la uva, la dejamos macerar
durante 24 horas en frio para conseguir extraer los maximos aromas. A continuacion, se fermenta a baja temperatura
durante 21 dias para intentar conservar los aromas de la uva al maximo. Temperatura de servicio: 6°C MARIDAJE Arroces
de pescado, Arroces mixtos, Crustaceos, Moluscos de concha, Pasta con salsa de pesto, Pasta con salsa de tomate, Pasta
con salsas cremosas, Pasta con salsas marineras, Pescado blanco, Pescados con salsa, Pizza ASPECTO De color Verde
palido, brillante y muy atractivo. AROMA De gran complejidad aromatica: frutas citricas como la manzana verde, aromas

ora de fruta blanca
Preu orientatiu a d
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per

caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrd, Barcelona. Molt a prop de Sitges, Vilafranca
del Penedes, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.




