La Branca

Gaudiana Blanc de blancs
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Vino Blanco
Penedés

Catalogado. Hay existencias

3.90€

IVA del 21 % incluido

Graduacion: 11.0°
Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.30 gr

Descripcion: ARIEDADES Macabeo, Muscat, Parellada, Xarel-lo ELABORACION Una vez entra la uva, la dejamos macerar
durante 24 horas en frio para conseguir extraer los maximos aromas. A continuacion, se fermenta a baja temperatura
durante 21 dias para intentar conservar los aromas de la uva al maximo. Temperatura de servicio: 6°C MARIDAJE Arroces
de pescado, Arroces mixtos, Crustaceos, Moluscos de concha, Pasta con salsa de pesto, Pasta con salsa de tomate, Pasta
con salsas cremosas, Pasta con salsas marineras, Pescado blanco, Pescados con salsa, Pizza ASPECTO De color Verde
palldo brlllante y muy atractivo. AROMA De gran complejldad aromatica: frutas Cltrlcas como Ia manzana verde, aromas

PreC|o orlentatlvo a dla 23. 04 24, este puede variar segun dlsponlbllldad y existencias. Las |magenes mostradas pueden no COInCIdII’ con el
producto. La venta esta prohlblda a menores de 18 afios.La Branca es una tienda de venta de vinos, cava, licores, cervezas, vermuts,
aperitivos y otros. Ofrece venta de botellas por unidad (picking) con descuento especial para hosteleria y descuentos en compra de por
cajas. La Branca Store SL (B66627985), Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrt, Barcelona. Muy cerca de Sitges, Vilafranca del

Penedés, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella.. https://www.la-branca.com Online desde 2015-2024.




