La Branca

Vaquos Roble
Pinord

Vi Negre
Ribera del duero

Sota comanda. Sense existéncies

8.20€

IVA del 21 % inclos

Graduacio: 14.0°
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr
tempranillo

Descripcio: VARIEDADES Tempranillo ELABORACION Con Tinta Fina de cepas de mas de 35 afios, la vendimia y su
seleccion se realizan manualmente. Posteriormente, se maceran a temperatura controlada de 23°C durante 21 dias 'y, a
continuacion, permanecen cuatro meses en barricas de roble americano y francés. Temperatura de servicio: 18°C
MARIDAJE Capon y Pularda, Cocidos y otros platos de cuchara, Codorniz y perdiz, Conejo y liebre, Embutidos curados,
Entrecot, Chuleton y Solomillo, Jamén curado, Pato, Pollo asado al horno, Pollo en salsa, Quesos azules ASPECTO Rojo

aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per

caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrd, Barcelona. Molt a prop de Sitges, Vilafranca
del Penedes, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.




