
Descripció: Fermentat en inox amb final de fermentació i criança en bota nova de roure francès durant 4 mesos. Realització
d’un procés de battonage (remogut de les mares) per obtenir més aromes i untuositat en boca. Aquest Xarel·lo 100% és un
vi groc brillant amb tons daurats. Potent i elegant, en nas s’aprecien els aromes de vainilla i fumats, conjuntament amb la
fruita blanca i un toc especiat . En boca és equilibrat, persistent i untuós on destaquen el seu toc especiat, amb notes de
gessamí, menta amb aromes de fruita blanca (pomes, peres o fruita groga i tropical, com l’albercoc i el plàtan) amb un
postgust llarg i elegant amb records de vainilla i fumats degut a la criança en bota.

77 veremes tinto

Vi Negre

Penedès

77veremes

Miquel pons

IVA del 21 % inclòs

 0.00€

Mitja. Sense existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 11.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 08.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el
producte. La venda està prohibida a menors de 18 anys. La Branca és una botiga de venda de vins, cava, licors, cerveses, vermuts,
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per
caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrú, Barcelona. Molt a prop de  Sitges, Vilafranca
del Penedès, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.


