Descripcié: elaboraciéon Para entender el Proceso de Elaboracion debemos distinguir la materia prima de la que partimos en
cada caso. Madres del Cava que se destilan Son las levaduras expulsados &#8203;&#8203;junto con un poco de vino que
se pierde tras el degiello manual de nuestros cavas. Se recuperan y a partir de ahi, se realiza una Unica destilacion,
separando cuidadosamente las cabezas y las colas, recuperando sélo el corazén del destilado que es la parte mas noble, la
de mayor calidad. este destilado se envejece en barricas de diferentes maderas y origenes durante varios afios. Destilado
de brisas de uva Se obtiene mediante la destilacién discontinua por arrastre de vapor de las brisas de las variedades mas
aromaticas de nuestras vinificaciones, como el Gewdrztraminer, muscat y Riesling. Utilizamos so6lo el corazon del destilado.
crianza Proceso importantisimo para la calidad final, donde tenemos la obligacién de dar continuidad afio tras afio a la
elegancia, equilibrio y finura de nuestros destilados. Envejecemos en roble francés y castafio por separado las holandas y
las brisas provenientes de las pieles de nuestras uvas. Otra parte de las pieles se envejece en inoxidable hasta 2 afios. Todo



La Branca

Marc De Gramona
Gramona

Generos

Penedes

Catalogat. Sense existencies

IVA del 21 % inclos

Graduacio: 42.0°
Quantitat: 50 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a dia 27.04.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existencies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el
producte. La venda esta prohibida a menors de 18 anys. La Branca és una botiga de venda de vins, cava, licors, cerveses, vermuts,
aperitius i altres. Ofereix venda d'ampolles per unitats (picking) amb descompte especial per a hostaleria i descomptes en compra de per
caixes. La Branca Store SL (B66627985)- Avda Garraf 12, local. 08800 Vilanova i la Geltrd, Barcelona. Molt a prop de Sitges, Vilafranca

del Penedes, Sant Pere de Ribes, Cubelles, Canyelles, Olivella..https://www.la-branca.com Online des de 2015-2024.




